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งานวิจัยเร่ือง “การศึกษาสถานการณและแนวโนมทางการตลาดของหอยนางรมใน
พื้นที่ชายฝงตําบลทาทอง อําเภอกาญจนดิษฐ จังหวัดสุราษฎรธานี” นี้มีวัตถุประสงคเพื่อศึกษา
สถานการณและแนวโนมทางการตลาดของหอยนางรม  ความตองการของตลาดหอยนางรมใน
เร่ืองของขนาดและคุณภาพ และจัดทําฐานขอมูลของผูเล้ียงหอยนางรมในตําบลทาทอง อําเภอ
กาญจนดิษฐ  จังหวัดสุราษฎรธานี  กลุมตัวอยาง ไดแก ผูผลิตหอยนางรม ผูคาหอยนางรม และ 
ผูบริโภค ใชแบบสัมภาษณเปนเครื่องมือการวิจัย โดยวิธีการสัมภาษณเชิงลึก แลววิเคราะห
ขอมูลใชสถิติการวิเคราะหเชิงพรรณนา (Descriptive Analysis)  ผลการวิจัยพบวา   

1. ดานการผลิตหอยนางรม พบปญหาและอุปสรรคในการดําเนินงานผลิต ไดแก  
ผลจากน้ําเสียจากแหลงตาง ๆ  น้ํากรอยที่เกิดขึ้นโดยธรรมชาติ การลักลอบขโมยหอย  คาจาง
แรงงานสูง  พันธุหอยราคาแพง  

2. ดานการตลาดหอยนางรม  สวนใหญไมมีปญหาและอุปสรรคในดานการตลาด แตก็
มีบางสวนที่มีปญหาและอุปสรรคเกี่ยวกับการตลาดหอยนางรม ไดแก ระดับปญหาราคาหอย
นางรมตกต่ํา  ระบบการตลาดเปนแบบมุงการแขงขัน เกษตรกรจัดจําหนายใหกับผูคาคนกลาง
ดวยตนเอง  และมีการสงเสริมการตลาดนอยมาก   
 3. ดานผลิตภัณฑหอยนางรม เกษตรกรจําหนายเพียงลักษณะเดียว คือ หอยเปลือก มี
การแบงชั้นคุณภาพตามขนาดของหอย  แตรานอาหารในจังหวัดสุราษฎรธานีไมนิยม 
การจําหนายหอยเปลือก  เนื่องจากเปนแหลงทองเที่ยวที่สามารถจําหนายหอยแกะสดไดราคา
มากกวา  ทั้งนี้คาดวา  มีสาเหตุมาจากการดําเนินธุรกิจเลี้ยงหอยนางรมในปจจุบันมีขนาดธุรกิจ
ใหญขึ้น ทําใหเกิดการพัฒนาปรับรูปแบบการดําเนินงานแยกออกเปนธุรกิจการรวบรวมผลผลติ
และแกะเปลือกหอยนางรมขึ้นมาอีกรูปแบบธุรกิจหนึ่ง  

4. ดานการกําหนดราคาขายของเกษตรกร เปนแบบอาศัยผูรวบรวมที่จะรับซื้อหอย
นางรมเปนผูกําหนดราคา  ขนาดหอยและปริมาณการรับซื้อในแตละครั้ง  

5. ดานการจัดจําหนายนั้นเกษตรกรจะขายหอยเปลือกใหกับผูรวบรวมทองที่ ผูคาสง
กรุงเทพมหานคร และผูคาสงในจังหวัดสุราษฎรธานี  เนื่องจากผูคาคนกลางเหลานี้จะเดินทาง
มารับซื้อหอยนางรมและมีโรงคัดแยกและบรรจุเปนของตนเองอีกดวย  ทําใหเกษตรกรไมตอง
มีการจัดการดานขนสง  
ส่ิงที่นาสังเกตจากการทําวิจัยในครั้งนี้พบวา  ไมมีฟารมใดนําหอยนางรมมาทําความสะอาดเพื่อ
กําจัดหรือลดปริมาณสิ่งปนเปอนจําพวกแบคทีเรียใหอยูในระดับที่ปลอดภัยตอการบริโภคกอน
จําหนายเลย  เกษตรกรจึงควรนําหอยนางรมมาผานกระบวนการทําความสะอาด  เพื่อลด
อันตรายจากแบคทีเรียกอนนําไปจําหนาย  ทั้งนี้เพราะการบริโภคหอยนางรมนั้นนิยมบริโภค
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สด  ดวยเหตุนี้จึงอาจเปนจุดกําเนิดของธุรกิจอีกรูปแบบหนึ่ง คือ ธุรกิจการทําความสะอาดหอย
นางรม  ซ่ึงเปนการเพิ่มคุณคาของผลิตภัณฑอีกทางหนึ่ง 
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