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งานวิจัยเร่ือง “การศึกษาสถานการณและแนวโนมทางการตลาดของหอยนางรมใน
พื้นที่ชายฝงตําบลทาทอง อําเภอกาญจนดิษฐ จังหวัดสุราษฎรธานี” นี้มีวัตถุประสงคเพื่อศึกษา
สถานการณและแนวโนมทางการตลาดของหอยนางรม  ความตองการของตลาดหอยนางรมใน
เร่ืองของขนาดและคุณภาพ และจัดทําฐานขอมูลของผูเล้ียงหอยนางรมในตําบลทาทอง อําเภอ
กาญจนดิษฐ  จังหวัดสุราษฎรธานี  กลุมตัวอยาง ไดแก ผูผลิตหอยนางรม ผูคาหอยนางรม และ 
ผูบริโภค ใชแบบสัมภาษณเปนเครื่องมือการวิจัย โดยวิธีการสัมภาษณเชิงลึก แลววิเคราะห
ขอมูลใชสถิติการวิเคราะหเชิงพรรณนา (Descriptive Analysis)  ผลการวิจัยพบวา   

1. ดานการผลิตหอยนางรม พบปญหาและอุปสรรคในการดําเนินงานผลิต ไดแก  
ผลจากน้ําเสียจากแหลงตาง ๆ  น้ํากรอยที่เกิดขึ้นโดยธรรมชาติ การลักลอบขโมยหอย  คาจาง
แรงงานสูง  พันธุหอยราคาแพง  

2. ดานการตลาดหอยนางรม  สวนใหญไมมีปญหาและอุปสรรคในดานการตลาด แตก็
มีบางสวนที่มีปญหาและอุปสรรคเกี่ยวกับการตลาดหอยนางรม ไดแก ระดับปญหาราคาหอย
นางรมตกต่ํา  ระบบการตลาดเปนแบบมุงการแขงขัน เกษตรกรจัดจําหนายใหกับผูคาคนกลาง
ดวยตนเอง  และมีการสงเสริมการตลาดนอยมาก   
 3. ดานผลิตภัณฑหอยนางรม เกษตรกรจําหนายเพียงลักษณะเดียว คือ หอยเปลือก มี
การแบงชั้นคุณภาพตามขนาดของหอย  แตรานอาหารในจังหวัดสุราษฎรธานีไมนิยม 
การจําหนายหอยเปลือก  เนื่องจากเปนแหลงทองเที่ยวที่สามารถจําหนายหอยแกะสดไดราคา
มากกวา  ทั้งนี้คาดวา  มีสาเหตุมาจากการดําเนินธุรกิจเลี้ยงหอยนางรมในปจจุบันมีขนาดธุรกิจ
ใหญขึ้น ทําใหเกิดการพัฒนาปรับรูปแบบการดําเนินงานแยกออกเปนธุรกิจการรวบรวมผลผลติ
และแกะเปลือกหอยนางรมขึ้นมาอีกรูปแบบธุรกิจหนึ่ง  

4. ดานการกําหนดราคาขายของเกษตรกร เปนแบบอาศัยผูรวบรวมที่จะรับซื้อหอย
นางรมเปนผูกําหนดราคา  ขนาดหอยและปริมาณการรับซื้อในแตละครั้ง  

5. ดานการจัดจําหนายนั้นเกษตรกรจะขายหอยเปลือกใหกับผูรวบรวมทองที่ ผูคาสง
กรุงเทพมหานคร และผูคาสงในจังหวัดสุราษฎรธานี  เนื่องจากผูคาคนกลางเหลานี้จะเดินทาง
มารับซื้อหอยนางรมและมีโรงคัดแยกและบรรจุเปนของตนเองอีกดวย  ทําใหเกษตรกรไมตอง
มีการจัดการดานขนสง  
ส่ิงที่นาสังเกตจากการทําวิจัยในครั้งนี้พบวา  ไมมีฟารมใดนําหอยนางรมมาทําความสะอาดเพื่อ
กําจัดหรือลดปริมาณสิ่งปนเปอนจําพวกแบคทีเรียใหอยูในระดับที่ปลอดภัยตอการบริโภคกอน
จําหนายเลย  เกษตรกรจึงควรนําหอยนางรมมาผานกระบวนการทําความสะอาด  เพื่อลด
อันตรายจากแบคทีเรียกอนนําไปจําหนาย  ทั้งนี้เพราะการบริโภคหอยนางรมนั้นนิยมบริโภค
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สด  ดวยเหตุนี้จึงอาจเปนจุดกําเนิดของธุรกิจอีกรูปแบบหนึ่ง คือ ธุรกิจการทําความสะอาดหอย
นางรม  ซ่ึงเปนการเพิ่มคุณคาของผลิตภัณฑอีกทางหนึ่ง 
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