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งำนวิจัยนี้มีที่มำจำกกำรขยำยผลทั้งในเชิงพ้ืนที่และเชิงประเด็นเพ่ือน ำข้อค้นพบที่ได้จำกผลกำรศึกษำใน
งำนวิจัยแผนกำรขับเคลื่อนกำรท่องเที่ยววิถีไทยและพัฒนำศักยภำพกำรท่องเที่ยวโดยชุมชนเพ่ือกำรท่องเที่ยว
อย่ำงยั่งยืน ในปีพ.ศ.2559 ซึ่งเป็นชุดโครงกำรวิจัยที่ผ่ำนมำของคณะนักวิจัยให้มีควำมชัดเจนมำกยิ่งขึ้นแต่
แตกต่ำงพ้ืนที่และภูมิภำค โดยมีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษำแนวทำงหรือรูปแบบในกำรเพ่ิมมูลค่ำสินค้ำและบริกำร
ที่เก่ียวข้องกับกำรท่องเที่ยว โดยกำรสร้ำงกระบวนกำรท ำงำนร่วมกันระหว่ำง Gastro Diplomats และพ่อครัว
แม่ครัวในท้องถิ่น และเพ่ือศึกษำกระบวนกำรสร้ำงต้นแบบแนวทำงในกำรเชื่อมโยง เรื่องกำรท่องเที่ยวเชิง
ศิลปะอำหำรกับกำรเกษตรตำมแนวคิด Smart Farmers และกำรออกแบบผลิตภัณฑ์ต่ำงๆ สู่สินค้ำและบริกำร
กำรท่องเที่ยวในรูปแบบต่ำงๆ อีกทั้งเพ่ือประยุกต์แนวทำงหรือรูปแบบกำรคิดสร้ำงสรรค์สู่กำรเพ่ิมมูลค่ำและ
กำรสอดประสำนวิถีไทยและภูมิปัญญำท้องถิ่นในสำขำงำนศิลป์ที่หลำกหลำยที่น ำสู่กำรพัฒนำสินค้ำและ
บริกำรท่องเที่ยว เพ่ือน ำสู่เศรษฐกิจสร้ำงสรรค์และเศรษฐกิจขับเคลื่อนด้วยคุณค่ำ  โดยเน้นส่งเสริมกำร
ออกแบบงำนที่เกี่ยวข้องกับกำรท่องเที่ยวตำมรูปแบบกำรออกแบบบนฐำนของชุมชน โดยน ำวิถีไทย วิถีถิ่นมำ
น ำเสนอเป็นสินค้ำทำงกำรท่องเที่ยวใหม่ได้ โดยกำรท่องเที่ยวเชิงศิลปะอำหำร ซึ่งมีอำร์ติซั่นเชฟท ำหน้ำที่เป็นผู้
เร่งปฏิกิริยำ (Catalyst) ช่วยกระตุ้นและสร้ำงแรงบันดำลใจ (Inspiration) ในกำรสร้ำงสิ่งใหม่ ๆ ขึ้นในชุมชน
ได้ด้วย ดังนี้ รูปแบบใหม่ในกำรจัดวำงอำหำร ที่ยังคงใช้วัตถุดิบท้องถิ่นแต่เพ่ิมสไตล์ในกำรออกแบบทำงศิลปะ
ลงไปเพ่ือเพ่ิมมูลค่ำอำหำร อีกทั้ง กำรใช้หัตถกรรมท้องถิ่น เพ่ือเป็นกำรเพ่ิมคุณค่ำศิลปะงำนศิลป์ของพ้ืนที่ใน
กำรประยุกต์ให้เข้ำกับกำรท่องเที่ยวเชิงศิลปะอำหำร อีกทั้ง ผลกำรศึกษำในงำนวิจัยนี้ได้น ำเสนอเส้นทำงกำร
ท่องเที่ยวเชิงศิลปะอำหำรในพื้นที่ที่ท ำกำรศึกษำ เช่น จังหวัดบุรีรัมย์ สองวันหนึ่งคืน (2D1N) สองแดนดิน ถิ่น
บุรีรัมย์ “จำกพ้ืนรำบสู่ภูสูง” (Buriram Gastronomy Tourism: Two Tones-Two Experiences “Flat to 
Plateau”) และจังหวัดกระบี่ สองวันหนึ่งคืน (2D1N) “เช้ำหนอง คลองบ่ำย สำยๆ ท ำกับข้ำว” (Food-Feel-
Fun: Exotic Gastronomy Tourism: Local Canal Foraging Tour) เพ่ือให้ผู้ประกอบกำรในท้องถิ่นได้
น ำไปพัฒนำต่อยอดให้กลำยเป็นสินค้ำทำงกำรท่องเที่ยวรูปแบบใหม่ต่อไป 
 
ค าหลัก ภูมิปัญญำไทย กำรเพ่ิมมูลค่ำคุณค่ำ กำรท่องเที่ยวเชิงศิลปะอำหำร 
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Abstract 
 

This research is based on both spatial and thematic expansions to confirm the results of the 
latest research study on Mechanisms for Tourism with Thainess: a Multi-Stakeholder 
Participation and Community based Approach in 2016 to make findings of the research are 
clearer among different research area and regions. The research aims to study the model for 
increasing the value of tourism-related products and services by creating a collaborative 
process between Gastro Diplomats and local chefs. To study the prototyping process of art, 
Food and Agriculture, Smart Farmers and product design linkage into other forms of tourism. 
To apply the model of creativity to added value and the harmonization of Thai way and local 
wisdom at destination by various arts and folks way for creative economy by applying the 
community-based design model to introduce local Thai ways of life as a new tourism products: 
gastronomy tourism. The Ariston Chef acts as a catalyst to inspire and motivate at destination 
to create new things in the community, such as the modern food decoration layout and 
Gastronomic Tourism Trails. Food Stylist layout is included in this research while still using 
local ingredients. The researchers added fashion and style into the design of the decoration, 
while adding value to the food by local handicrafts decorated. In addition, the results of this 
research found the gastronomy tourism in the study areas such as Buri Ram Two Day One 
Night (2D1N) "From flat to high" (Buriram Gastronomy Tourism: Two Tones-Two Experiences 
"Flat to Plateau") and Krabi Two Day One Night (2D1N) "Food-Feel-Fun: Exotic Gastronomy 
Tourism: The Local Canal Foraging Tour" for local entrepreneurs to develop into a tourism 
product to new tourist market in the future.  
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