
 

 
 
 

บทคัดยอ 
Abstract 

  
 เปลือกแคเปนพืชที่ปลูกและหางายในทองถ่ิน   และมีสารรสฝาดคือ  แทนนิน  เปน
องคประกอบ  แทนนินเปนสารประกอบเชิงซอนของพวกฟนอลิก  สวนใหญสกัดไดจากสวนของเปลือกไม
เชน  เปลือกของไมสกุลกอ  ไมโอค  ไมยูคาลิปตัส  และไมโกงกาง    ไมเหลานี้มีปริมาณลดลง  ในขณะที่
ความตองการทางดานอุตสาหกรรมการยอมสีมีความตองการสูงขึ้น  ผูวิจัยจึงเกิดแนวความคดิทีจ่ะนาํพชืทีห่า
งายในทองถ่ินคือ  เปลือกแคมาทําการศึกษาการดูดสีการดูดสีของเสนใยฝาย  และทดสอบความคงทนของ
ผงซักฟอกและแสงแดด  พบวาสรรรสฝาดจากเปลือกแคสามารถดูดซับสียอมของผาฝายไดและไดทําการ
ทดลองหาอัตราสวนที่เหมาะสมของการติดสีของสารรสฝาดกับผาฝาย  พบวาอัตราสวนที่เหมาะสมคือ  ใช
สารรสฝาดที่เคี่ยวจากเปลือกแคปริมาณ  1  :  500  ml.    โดยทําการทดลองซ้ํา  2  คร้ัง  และเมื่อทดสอบความ
คงทนของสีจากสารรสฝาดของเสนใยฝาย  พบวาสีตกซีดเล็กนอย  จึงไดทําการเติมสารที่ชวยติดสีทนทานคือ  
สารสม  ผลปรากฏวา สีติดเขมขึ้นกวาเดิม  สรุปไดวาสารรสฝาดจากเปลือกแคสามารถดูดสียอมของผาฝายได 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 




